GOURMETMENU

Amuse-Bouche

Thunfisch Chenin Blanc 8.00 €

Avocado | Kiirbis | Seetang | Sesam

Hausgemachter Gateau von der Entenleber Likorwein Vintage XV 9.00 €

Zwetschge | Kaffee | Sauternes | hausgemachte Brioche

Carabinero Comte la Fond Sancerre 15.00 €

Mais | Edamame | Granatapfel | Passionsfrucht | Krustentierschaum

Dreierlei vom Milchkalb Pinotage 13.00 €
Milchkalbsfilet und Bries | gefiillte Morcheln | Karotte | Erbse | Portweinjus

Salzkaramellmousse Riesling 8.5 9.00 €

Hausgemachtes Mangosorbet | Passionsfrucht

3-Gange Gourmetmenii 59.00 € (ohne Entenleber und Carabinero) Weinbegleitung 3-Gange 30.00 €
4-Gange Gourmetmenii 79.00 € (ohne Carabinero) Weinbegleitung 4-Gange 39.00 €
5-Gange Gourmetmenii 99.00 € Weinbegleitung 5-Gange 54.00 €



KALTE VORSPEISEN

Tartare de Boeuf 22.00 €

Handgeschnittenes Rinderfilet | Sesam | schwarzer Knoblauch | Birne | Kapernapfel
Kimchimarinade | Zwiebelbrot von der Sauerteigbackstube ,Brotalgut”

Hausgebeizte Fjordforelle 20.00 €
Avocado | Rote Bete | Créme fraiche | fermentierter Pfeffer | Limette | Schnittlauch

mit Kaviar Premium Select Amur x Kaluga (10g) +16.00 €
Jahrgangssardine 21.00 €

Krautersalzbutter | Paprikaragout | Sauerteigbrot von der Sauerteigbackstube ,Brotalgut”

Hausgemachte Entenleberterrine 28.00 €

Zwetschge | Kaffee | Sauternes | hausgemachte Brioche

Salade Lyonnaise 13.00 €
Romana | Frisée | CroGtons | Onsen-Ei | Speck | Senfdressing

mit gebratener Maispoulardenbrust Supreme +9.00 €
mit knusprigem Kiirbis +7.00 €



WARME

Kiirbis-Kokossuppe
Birne | Curryschaum | Kiirbiskernol

mit Jakobsmuschel pro Stiick
mit Kaviar Premium Select Amur x Kaluga (10g)

Confierter heimischer Schweinebauch

Zweierlei vom Rettich | Miso-Honigglasur | Knoblauchchips

Triiffeltagliolini Petite

Braune Butternage | Parmesan | Madeiraschaum

VORSPEISEN

14.00 €

+8.00 €
+16.00 €

19.00 €

13.00 €

+ Triiffel pro Gramm nach Tagespreis



HAUPTGANG VEGETARISCH

Triiffeltagliolini 20.00 €
Braune Butternage | Parmesan | Madeiraschaum + Triiffel pro Gramm nach Tagespreis
Kiirbisgnocchi 28.00 €

Taleggio | Walnuss | Radicchio | Schnittlauch | Himbeere

HAUPTGANG FISCH

Atlantischer Seeteufel 38.00 €
Krauterkruste | Kiirbisvariation | Haselnuss | Babymais | Passionsfrucht | Krustentierschaum

mit Kaviar Premium Select Amur x Kaluga (10g) +16.00 €



HAUPTGANG FLEISCH

Steak Frites

Black Angus Rinderfilet ,Grain Fed” | Parmesan-Krauter Pommes Frites
Café de Paris Butter | Portweinjus

Filet Rossini

Black Angus Rinderfilet ,Grain Fed“ | gebratene Ganseleber | Triiffel
Kartoffelrosti | Schalottenmarmelade | Portweinjus

Chateaubriand fiir 2 Personen (35 Minuten Wartezeit)

Black Angus Rinderfilet ,Grain Fed" | gebratene Pilze
Pommes Frites | Sauce Béarnaise | Portweinjus

Geschmorte Lammhaxe

Kichererbse | Paprikaragout | Zwiebel | getrocknete Aprikose
eingelegte Senfkdrner | Schmorjus

Zweierlei von der Barbarie-Ente

Selleriepiiree | gegrillter Lattich | eingelegter Kohlrabi | Feigensenf | Jus

42.00 €

49.00 €

99.00 €

34.00 €

36.00 €



BEILAGEN

Triiffel Pommes Frites
Parmesan | Triiffelmayonnaise

Geschmorte Aubergine
Paprikaragout | Pinienkerne
schwarzer Knoblauch

Ofengemiise
Paprika | rote Zwiebel | Pilze
Babymais | Lauch | Tomate

Knusprige Kartoffelballchen
Comté | Aioli

SPEISEBEGLEITER

9.00 €

8.00 €

8.00 €

7.00 €

DIPS & BUTTER

Café de Paris Butter (aromatisierte Butter)
Japanische Mayonnaise

Wasabimayonnaise

SAUCE

Portweinjus

Sauce Béarnaise

3.00 €

3.00 €

3.00 €

4.00 €

6.00 €



SUSSER AUSKLANG

Creme Brilée

Tonkabohne | kandierte Orange | hausgemachtes Orangensorbet

Clafoutis

Apfel | Rumrosine | hausgemachtes Marzipaneis

Salzkaramellmousse

Hausgemachtes Mangosorbet | Passionsfrucht

Affogato mit Espresso von Mader Kaffee

Hausgemachtes Bourbon-Vanilleeis

Hausgemachtes Eis & Sorbet mit 60% Fruchtanteil

Sorten nach Saison und Verfligbarkeit

Hausgemachte Pralinen mit Valrohna-Schokolade

Vollmilchschokolade Jivara | dunkle Schokolade Guanaja
weie Schokolade Opalys

oder als Gedeck mit einem Kaffee

12.00 €

13.00 €

13.00 €

6.50 €

pro Nocke 4.00 €

pro Stiick 2.50 €

9.00 €



